
 
 

L’oasi di Torrile in esclusiva per  

Fotografia e Viaggi 
 

Un lembo di antica palude 
Nella bassa pianura parmigiana 

 

29-30  maggio  2008 

Un’occasione unica per un fotografo naturalista. La splendida oasi di Torrile 

aperta in esclusiva per i 10 partecipanti a questo esclusivo evento organizzato 

da Fotografia e Viaggi. 

L’oasi è aperta normalmente nei giorni di giovedì, sabato e domenica con 

orario 9.-13 e 14-18.  

Noi andremo venerdì, saremo gli 

unici frequentatori e potremo 

stare all’interno dall’alba al 

tramonto. 

Il numero massimo di 

partecipanti è fissato a 10, 

questo ci permetterà di sfruttare 

al meglio tutte i le risorse 

dell’oasi. 

I partecipanti saranno liberi di muoversi all’interno dell’oasi e di scegliere i 

capanni con piena libertà. Avremo con noi 4 radio per mantenerci in contatto e 

per permettere a tutto il gruppo di conoscere la situazione di ogni capanno. 

Per permettere l’ingresso venerdì mattina alle prime luci del giorno abbiamo 

previsto l’arrivo dei partecipanti la sera di giovedì, avremo occasione di cenare 

insieme e potremo dormire in un residence a pochi chilometri da Torrile. 

A richiesta sarà possibile fermarsi anche la sera di venerdì. 



 

L’ambiente naturale: L’OASI LIPU TORRILE 

Nel 1988 la Lipu ha ricreato a Torrile un 

lembo di antica palude, primo esempio di 

“restauro ambientale” nel nostro Paese.  

Minuziosamente ricostruito, questo 

ecosistema palustre naturale è composto da 

un mosaico di ambienti che favoriscono la 

nidificazione, la sosta e l’alimentazione di un 

numero elevato di uccelli acquatici.  

L’oasi LIPU di Torrile è oggi un’importantissima 

area umida in piena Pianura Padana, gelosamente 

custodita dal fondatore Maurizio Ravasini: 

studioso, ornitologo e responsabile dell’oasi. 

L’area si estende su 35 ettari, che diventano 280 

se si considera l’oasi faunistica della Provincia di 

Parma. Sono ben 260 le specie di uccelli 

osservate nell’oasi e nelle immediate vicinanze e 

tra queste alcune in pericolo di estinzione. 

Per la sua importanza naturalistica l’Oasi 

LIPU Torrile è iscritta nell’elenco ufficiale 

delle aree protette del Ministero 

dell’Ambiente e riconosciuta a livello 

internazionale come IBA (Important Bird 

Areas – Area Importante per gli Uccelli).  

L’evento veramente unico permetterà, ai 

pochi fortunati partecipanti, di effettuare 

scatti unici ed esclusivi.  

 



Programma delle giornate 

Giovedì 29 maggio 2008 

Ore 21:00  Cena presso un’osteria a pochi chilometri  di distanza dall’oasi. 

Pernottamento presso un residence a Colorno. 

 

Venerdì 30 maggio 2008 

Ore 5:30 (obbligatorio)  Ingresso all’oasi 

Pranzo al sacco (panini, salumi, formaggi, 

acqua) 

Ore 21:00 (consigliato)  Uscita dall’oasi e 

chiusura dell’evento 

 

Opzione Facoltativa: 

Cena e pernottamento 

 

Caratteristiche tecniche e quota di partecipazione: 

Periodo: dal 29 al 30 maggio 2008. 

Durata: 2 giorni (1 notte). 

Difficoltà: facile 

Prezzo di partecipazione: per un minimo di 6 

partecipanti, € 198 

Sovraprezzo camera singola (soggetta a 

disponibilità): 40€ 

 

 

 

POSTI LIMITATI, chiusura iscrizioni il 20 maggio. 

A tutti i partecipanti prima della partenza verrà fornito un dettagliato elenco delle cose da 

portare oltre alle indicazioni per raggiungere il luogo del workshop. 

 

La quota comprende: 

- Trattamento in pensione completa (pranzo al sacco) in mini appartamento da 4 posti 

-  Ingresso speciale ed esclusivo all’oasi di Torrile 

 

Organizzazione e informazioni:  

Fotografiaeviaggi: segreteria@fotografiaeviaggi.com 

Tel: 011.198.23.168  Fax: Fax: 011.198.35.857 

mailto:segreteria@fotografiaeviaggi.com


 

Carlo Pinasco  

Cell. 3482246141  e-mail: carlo@fotografiaeviaggi.com 

 

Fabio Blanco  

Cell. 335.65.62.372 e-mail: fabio@fotografiaeviaggi.com 

 

Prenotazioni:  

segreteria@fotografiaeviaggi.com 

Tel: 011.198.23.168    Fax: 011.198.35.857 
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